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Partnerskap Alnarp

Projektet ar av pilotkaraktar och finansieras av Partnerskap Alnarp.

Kockar vet vad de dnskar fran gronsakerna de bestaller nar det galler
smakegenskaper — men hur kommunicera det till odlarna?

Vi behdver ett gemensamt “smaksprak”

Det finns manga beskrivande ord for vin.

Projektets mal: Hitta ord som kan anvandas for
« Morot

- Lok

- Kal
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Corona - forlorad smakformaga?

Projektet fick ny relevans genom Covid — men inga justeringar av
projektet.
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Varfor fokusera pa smak?

- Smak ar framst en genetisk faktor (som inte har blivit prioriterad vid
vaxtforadling)

- Smak paverkas av produktionsforhallanden (falt/Vaxthus, jord, klimat,
bevattning, stress...)

- Smak &r subjektivt — en komplex mix av manga faktorer. Ar det mojligt
for en smakpanel bestaende av amatorer att smaka skillnader och goéra
detta pa ett likartat och repeterbart satt?

- Vilka smakbeskrivande ord ar i sa fall relevanta?

- Smak kan bli en faktor som lyfter fram “Svenskodlat” och bli ett verktyg
for att minimera svinn — ratt smak till ratt syfte.
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Traning av testpanel
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Preliminara resultat — exemplet morot

Carrot - Taste and Aftertaste

Overall intensity_fi**

After taste_at* Sweetness_fi***

Harshness_fl Bitterness_fl

Chemical_fi Sourness_fl

Perfuminess_fl** Nuttiness_fl***

Fruitiness_fl*** Sickly Sweet_fl

*p <0,05

Floral_fl Earthiness_fl ™ p <0,01
“*p <0,001

Green Grass_fl

Hort. stud. Jenny Arnér examensarbete (MSc):

“ Searching for a sensory vocabulary for Swedish
vegetables — An exploratory study of the flavour
and aroma characteristics of carrot, cabbage and

onion”
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Hosten 2021

- Studenter / Personal far gora smaktest (férhoppningen ar > 50 svar)
- Covid-situationen?

- Bara morotter.
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Summering

- Det verkar finnas smaker och nyckelord som kan anvandas for att
beskriva 16k, morot och |6k pa ett kommunicerbart satt.

- Orden behover knytas till analyserbara parametrar.

- Smakegenskaperna behover dversattas i odlingspraktik — hur gor jag
som odlare for att erhalla 6nskad smak med det genetiska material jag

har tillgang till?
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