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Program

09:00-09:10 Valkommen till SLU!

09:10-09:30 Matsvinn — hur kan Sverige minska det? Ingrid Strid, Institutionen for energi och teknik (ET)
09:30-09:50 Klimatskatt pa livsmedel — effekter pa svensk konsumtion. Emma Moberg, ET

09:50-10:10 Nya baljvaxtbonder och naturbetesmarksskotare — svenska lantbrukare som staller om. Elin R66s, ET
10:10-10:30 Atervinning av resurser ur avloppsvatten — narsalter och varme. Hakan Jénsson, ET
10:30-10:50 Paus

10:50-11:10 Biokol — kolinlagring och skordeokningar. Cecilia Sundberg, ET

11:10-11:30 Fem ton gron fisk i disk. Cecilia Lalander, ET

11:30-11:50 Biologisk mangfald — vad star pa spel 20207 Torbjorn Ebenhard, Centrum for biologisk mangfald

11:50-12:00 Avslutning, aterkoppling och fragor. Kjell-Arne Ottosson, Riksdagens Miljo- och jordbruksutskott
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Matsvinn — hur kan Sverige
minska det?

Ingrid Strid, FD, forskare
Institutionen for energi och teknik, SLU
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Matens belastning pa de planetara granserna
f:‘;‘:ﬁ;ﬂ S;Sritlj; Climate change o
- Biologisk mangfald ety 7
« N, P-kretsloppen
. Markférandringar e sk
« Farskvattenanvandning
« Klimatforandring 2

aerosol loading

Phosphaorus
Ocean acidification

Mitrogen
Biogeochemical flows

Bl Beyond zone of uncertainty (high risk) Bl Below boundary (safe) *s+' Role of agriculture
In zone of uncertainty (increasing risk) Boundary not yet quantified
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Svinn i livsmedelskedjan

Primdrproduktion Livsmedelsindustri

Handel Hushall

Markanvandning

Foto: Magnus J Stark, Svensk Mjolk
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Oskordad
groda och
doda djur

Sido-
strommar

Butikssvinn
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Konsumerad
mat

Hushalls-
svinn

Livscykelanalys av mat:
Miljobelastning t.ex. kg
CO,/kg mat.
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Butikssvinn i ton

for 6st Willys-butiker (=0,0034% av svenska marknaden)
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Butikssvinn i ton CO2-e
for 6st Willys-butiker (=0,0034% av svenska marknaden)

B [n-store waste = Pre-store waste

450
400

350

300
250

200

150

100
- N = B i
NN i ANEN
2010/2011|2012,2010/2011|2012|2010/2011,2012|/2010|2011 2012 ,2010/20112012
Deli Fresh fruits and Meat Dairy Cheese

Wasted carbon footprint [t CO2e/6 stores]




| 2
SLu Tomat, paprika och banan dominerar

klimatavtrycket fran Frukt&gront-avd.
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Figure 8 Share of wastage CF and wasted mass of fruit and vegetables in percent of the department's total.
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Notfars-svinn dominerar
klimatavtrycket fran Kott-avd

Meat
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Figure 4 Share of wastage CF and wasted mass of the meat products with the highest wastage CF in percent
of the meat department’s total. All products of the meat department of six stores during a three-year period
were considered. (BF = Bone free).
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" Brodsvinn langs kedjan
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12 040 tons/year 28 200 tons/year 7 150 tons/year 2 640 tons/year 510tons/year 29 870 tons/year
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Bread loss rates at the supplier-retailer interface — Analysis of risk factors to support waste prevention measures
Pedro Brancoli,x, Magnus Lundin, Kim Bolton, Mattias Eriksson. Resources, Conservation & Recycling 147 (2019) 128-136
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Butikssvinn: animaliska livsmedel = 50%

av klimatavtrycket
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Andel svinn fran respektive avdelning (%)

Routledge Handbook of Food Waste
1st Edition

Vaxthusgasutslapp
(160 ton CO2e/butik/ar)
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KOMSUMENT
FORENINGEN
STOCKHOLM

Oron att bli sjuk ar den huvudsakliga orsaken fill

att inte ata mat vars bast fore-datum passerat
KONSUMENT

FORENINGEN
STOCKHOLM

FRAGA: VARFOR AR DU NOGGRANN MED ATT INTE
ATA NAGOT VARS BAST FORE-DATUM HAR GATT UT?

JAG AR OROLIG FOR ATT BLI SJUK 2015=53%

MATEN KAN SMAKA ILLA

MIN TOLKNING AR ATT MATEN
INTE SKA ATAS EFTER
BAST FORE-DATUMET

J
&0

Av dem som svarat att de helt eller delvis instammer med att de
&r noggranna med att inte &ta mat vars bast fore-datum passe-

rat (390 personer) anger 53 procent “oro att bli sjuk” som orsak.
2015 var andelen exakt samma (53 %). 30 procent befarar att
BAS: Noggranna med att inte &ta nagot vars bist fore-datum har gatt ut (n=390) maten kan smaka illa, motsvarande siffra 2015 var 41 procent.

ATT MAN BLIR SJUK AV MAT MED
PASSERAT DATUM AR EN MYT ALLT
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Offentliga maltider

23 % av serverad mangd slangs pa forskolor, skolor och
aldreboenden.

]

Minst % pa forskolor, sedan skolor och mest pa 35-130 g/port
aldreboenden.

64 % av detta ar serveringssvinn, 33 % tallrikssvinn, 3 %
annat.

Mottagningskok hade 42 % mer svinn an tillagningskok.

482 000 barn i forskola 1 069 000 elever Off totalt: 30 000 ton/ar?



s Forluster inom primarproduktion av

notkott 2012

Causes of waste?:

. * lliness/injuries +
ca 9 % av total producerad vikt « High requirements for
ca 18 % av djuren slaughter

* "No” emergency slaughter
« Unwanted bull calves

100% = slaktad + forlorad vikt

Prevention of waste:
0.4% 0.7% 7.3% 0.2% 3.6%  Better animal health
 Raise bull calves

1090ton  2000ton  20600ton 600ton  10200ton 249 400 ton Valorization of waste:
stilborn ~ death, 0-6  death >6 at private slaughter * Reintroduce emergency
calves months months  slaughter  slaughter industry slaughter

* Fish feed via fly larvae



?’L% Forluster inom primar produktion av

isbergssallat 2013

ca 25 % av total producerad vikt

Causes of waste:
e Quter leaves

15 % 85 % « Damaged heads
/ unharvested, / harvested  Unsold heads

due to order

Prevention of waste:
Resulting in: « Crop protection
» Better orders?

19 ton harvest/ha

3? ton crop Valorization of waste:
residues/ha, of . Biogas
which ca 5 ton ) .

edible heads « Biobased industry

1 ha of lettuce, per cultivation (2 per year)
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Klimatavtryck av forluster inom
svensk primarproduktion

1
Produktion + grossist: ; ,

1 300 ton CO.e/ar

220 000 ton CO,e/ar

100% = produced weight

0.7% 7.3% 0.2% 3.6%

1090t 2000t 20600t 600 t 10200 t 249400t
still born death, 0-6 death > 6 at private slaughter
calves months months slaughter slaughter industry
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Policy brief

MATSVINN Hur kan Sverige minska det?

Li el ket, Naturvérd: ket och Jordbruk

har gett ut en handlingsplan' for minskat

matsvinn, bes‘téer;de":; 42 itgardspunkter. Denna policy brief tar upp reflekti och
for ytterligare Atgarder utifrin forskning om matsvinn gjord vid SLU, Sveri lantbruksuni itet

1. SKARPARE MAL FOR MINSKAT MATSVINN

FN antog 2015 ectt globalt mil fiir minskat matsvinn,
SDG 12.3, som ntirycks: "By 2030, halve per capita
global food waste at the retail and ansumer levels and reduce
Jood losses along production and supply chains, including post-
harvest losses™,

Swerige saknar innu ett formellt mil, men Naturvinds-
verket har Fitt i uppdrag att ta fram ett nationellt etappmil
imom miljimilssystemet. | uppdraget nimns FNs Agenda
2030 mil nr. 12,3 om matsvinm.

Ert mer vetenskapligt baserat mil publicerades i tdskriften
Mature oktober 2018% [ stdien har olika scenarier fir atc
klara livsmedelssysternet inom planetens grinser berik

Bara om man kombincrar de mest ambinésa dtgirderna
klarar man malet tll 2050, Matsvinn och forluster miste
i minska med 75 % frin basirer 2010. Darfor bor milet
fior matsvinn formuleras 1 o steg: 50 % minskning all
2030 ach 75 % minskning all 2050,

REKOMMENDATIONER

Formulera skarpare nationella mal:
50 % mindre matsvinn 2030
75 % mindre matsvinn 2050

Prioritara svinnet av animalier for att snabbt
fa ner klimat- och mijbbelastningen.

Skapa ett nationellt svinndatacenter som
kan tydliggora *hot spots® och stimulera
innovation. Kartlagg djur som i dagslaget
inte anvénds som livsmedel.

Utred ett producentansvar for mat pa
samma sitt som frpackningar for att sa
finansieringen av ett svinndatacenter.

Krav att alla akitrer som hanterar mat
har en "plan B® for hur twerskottsmat ska
hantaras ftsr att komma tillgodo som mat

nar, inte om, SVinn UPPSEAr.

Folkbilda om bést-ftire-mérkningens
innebtird, matbedtmningar och
matsvinnets konsekvenser. Infor mat-

bedtmning i skolans laroplan.

Utred om bast-fore-mérkningen bisr
ersiittas av produktionsdatum.

Stid forskning kring svinndrivande
faktorer och potentiella atgarder som
dynamisk prissatining.

Fortsitt arbatat kring optimal (sinkt)
furvaringstemperatur i kylkedjan.

Utmana farskvarunormen. Vilka ivsmedel
kan med fordel hanteras i fryst eller torkat
skick?

Rekommendationer

—

Mal: 50 % 2030, 75 % 2050
. Prioritera svinnet av animalier

. Nationellt svinndatacenter

. Folkbilda om Bast-fore-markningen

. Sank temperaturen fran + 8° till + 4°

© o N o a\sd @ N

. Utmana farskvarunormen!

10. Kartlagg svinnet; aven hastar, hons, getter.




Dumpstrad mat januari

Andersson

Foto: Andreas Jakobsson
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