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FORKUNSKAPSKRAV OCH ANDRA ANTAGNINGSVILLKOR

For att bli antagen till Livsmedelsprogrammet krévs grundldggande behorighet for utbildning
pa grundnivé och:

- Biologi 2

- Fysik la alternativt Fysik 1bl + 1b2
- Kemi?2

- Matematik 4

alternativt

- Biologi B

- Fysik A

- KemiB

- Matematik D

Kraven pa sérskild behorighet enligt ovan kan uppfyllas dven av den som har motsvarande
kunskaper fran nuvarande eller tidigare svensk skola. Kravet dr ocksa uppfyllt om
motsvarande kunskaper har inhédmtats pa annat sétt.

For tilltrade till de kurser som ingér i programmet géller de krav pé sirskild behdrighet som
foreskrivs for varje enskild kurs.



MAL

Allménna mal
De allménna malen for utbildning pé grund- respektive avancerad niva finns beskrivna i
hogskolelagen, 1 kap. §§ 8-9.

Mail for kandidatexamen
I enlighet med bilaga till forordning for Sveriges lantbruksuniversitet ska studenten uppfylla
foljande mal for kandidatexamen:

Kunskap och forstdelse
For kandidatexamen ska studenten
- visa kunskap och forstéelse inom huvudomradet for utbildningen, inbegripet kunskap
om omradets vetenskapliga grund, kunskap om tillimpliga metoder inom omradet,
fordjupning inom nagon del av omradet samt orientering om aktuella forskningsfragor.

Firdighet och formdga
For kandidatexamen ska studenten
- visa férmaga att soka, samla, viardera och kritiskt tolka relevant information i en
problemstéllning samt att kritiskt diskutera foreteelser, fragestéillningar och situationer,
- visa forméga att sjdlvstindigt identifiera, formulera och l9sa problem samt att
genomfora uppgifter inom givna tidsramar,
- visa forméga att muntligt och skriftligt redogora for och diskutera information,
problem och 16sningar i dialog med olika grupper och
- visa sadan fardighet som fordras for att sjalvstandigt arbeta inom det omrade som
utbildningen avser.

Virderingsformdga och forhdllningssdtt
For kandidatexamen ska studenten
- visa férmaga att inom huvudomradet for utbildningen géra beddmningar med hénsyn
till relevanta vetenskapliga, samhélleliga och etiska aspekter,
- visa insikt om kunskapens roll i samhillet och om ménniskors ansvar for hur den
anvénds, och
- visa férmaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och att utveckla sin
kompetens.

EXAMEN
Examen som utbildningen syftar till

Livsmedelsprogrammet syftar till en kandidatexamen med huvudomrade
livsmedelsvetenskap. En kandidatexamen &r en generell examen. Kurserna i programmet kan
mojliggora dven andra examina om kraven for dessa uppfylls. Se SLU:s lokala
examensordning.

Den student som uppfyller fordringarna for examen fér pa begéiran ett examensbevis. Till

examensbeviset knyts bendmningen kandidatexamen med huvudomrade livsmedelsvetenskap
(degree of Bachelor of Science with a Major in Food Science).
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Programmet kan i kombination med ett specifikt masterprogram i livsmedelsvetenskap vid
SLU mojliggora att fordringarna for en agronomexamen uppfylls. Se dven under Ovriga
upplysningar.

Examenskrav

Kandidatexamen med huvudomréade livsmedelsvetenskap uppnaés efter fullgjorda
kursfordringar (godkdnda kurser) om 180 hogskolepoédng (hp) med foljande krav:
- minst 60 hp kurser inom huvudomradet livsmedelsvetenskap (GIN, G1F)
- minst 15 hp kurser med fordjupning inom huvudomradet livsmedelsvetenskap (G2F)
- minst 15 hp sjélvstindigt arbete inom huvudomréadet livsmedelsvetenskap
(kandidatarbete, G2E)

INNEHALL OCH STRUKTUR
Beskrivning av programmet

Programmet ger en grundlaggande naturvetenskaplig utbildning med inriktning mot
livsmedelsvetenskap. Programmet utbildar f6r vidare studier pa avancerad niva eller for arbete
inom exempelvis myndigheter, féretag och andra organisationer.

Utbildningen innehéller bade grundliaggande och tillimpade delar. Kunskaper inom
amnesomradet kombineras med vetenskaplig traning och naringslivsanknytning.

Utbildningen borjar med att ge en naturvetenskaplig kunskapsgrund med kurser i kemi,
biokemi, mikrobiologi, cellbiologi, genetik, fysiologi, matematik och statistik. Dessa
kunskaper dr nodvandiga for att kunna forsta livsmedelsravarornas uppbyggnad,
sammansattning och egenskaper samt hur olika produktions- och foéradlingsprocesser paverkar
dessa. Under den senare delen av programmet férdjupas de naturvetenskapliga kunskaperna
med fokus pa livsmedelsvetenskap, dér kvalitet, livsmedelstoxikologi, livsmedelskemi och -
fysik och foradlingsprocesser, ér centrala delar. Det ingar d&ven en grundldggande kurs i human
nutrition. Hallbarhetsaspekter inom livsmedelskedjan &r integrerade i kurserna och tas upp i
relevanta sammanhang. Livsmedlens roller i samhillet diskuteras.

[ utbildningen ingér ett sjélvsténdigt arbete (kandidatarbete) i slutet av tredje aret som ger
studenten mojlighet att fordjupa sig i ett specifikt &mne genom att tillimpa sina kunskaper,
formagor och forhallningssétt inom huvudomradet.

Vetenskapliga forhallningssétt och vetenskapliga metoder trdnas genom att SLU:s breda
forskning nyttjas i undervisningen, inklusive handledning. Férmaga att kritiskt och
systematiskt integrera kunskap trénas i komplexa problemstillningar som sérskilt ror
livsmedelsproduktionens och livsmedelsforadlingens hallbara utveckling och deras inverkan pa
den omgivande miljon. Forméga att kommunicera muntligt och skriftligt dvas och utvecklas i
dialog med olika grupper, integrerat i &amneskurser och i examensarbetet. Samarbete 1 grupp
trénas i olika sammanhang.

Utbildningen har anknytning till ndringsliv och samhélle genom studiebesok, gistforeldsningar
och arbetslivsinriktade projekt. Praktik erbjuds inom organisationer, myndigheter och foretag.

Studenterna ges mojlighet till en egen profilering via valbara kurser eller via utbytesstudier
vid nagot av SLU:s partneruniversitet i virlden. Programmet ges huvudsakligen pa svenska.
Vissa kurser kan ges pé engelska.
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Programmet erbjuder ocksa lantbruksvetenskaplig kunskap och vénder sig till bade de som
siktar pa en kandidatexamen i livsmedelsvetenskap och till de som vill ldsa vidare till
agronomexamen. Bred och dversiktlig kunskap om och forstaelse for lantbrukssektorn och
dess héllbara utveckling inom omradena djur, ekonomi, landsbygdsutveckling och livsmedel

ingar for specialiseringen mot en agronomexamen.

Kurser i programmet

Huvudomraden/amnen

LV=Livsmedelsvetenskap, KE=Kemi, BI=Biologi, LB =Lantbruksve{.eigska.p, MA=Matematik,
ST=Statistik, HV=Husdjursvetenskap, LU=Landsbygdsutveckling, OA= Ovrigt dmne

For agronomexamen giller (se dven avsnittet Ovriga upplysningar):

Kurser i fetstil dr obligatoriska for agronomexamen.

* = agronomprofilerande kurs (kurs med tydligt yrkesrelaterat innehall eller tydlig koppling

till den agrara sektorn).

Kurs Huvudomrade-
fordjupning
Ar1
GrundKkurs - livsmedelsvetenskap, 7,5hp* LV GIN
Grundliggande matematik och statistik for biologer, 7,Shp MA/ST GIN
Grundliggande kemi I, 15hp KE/BI GIN
Grundlaggande kemi II, 7,5hp KE/BI G1F
Biokemi, fortséittningskurs 7,5hp KE/BI GIF
Cellbiologi, 7,5hp BI GIF
Mikrobiologi, 7,5hp BI GIF
Ar2
Genetik, 7,5hp BI G1F
Immunologi och allergi i ett livsmedelsperspektiv, 7,Shp BI/LV GIF
Vixtfysiologi, 7,5hp BI GIF
Djurfysiologi, 7,5hp BI GIF
Lantbruksvetenskap for livsmedelsagronomer, 15hp* LB GIF
Valbar kurs, 7,5 hp/15hp
Analytical Natural Products Chemistry, 7,5hp LV/KE G1F
Food Microbiology, 7,5Shp LV GIF

Ar 3 (preliminira kursnamn)
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Food Chemistry and Food Physics, 15hp LV GIF

Human nutrition och fysiologi, 15hp* LV G2F
Food Technology, 15hp* LV/BI GI1F
Sjalvstindigt arbete, 15hp LV G2E

Ytterligare valbara programkurser:

Praktik - Landsbygdsforetag, 7,5hp* LB/LU GXX
Praktik - Lantbrukets husdjur 1, 7,5hp* LB/HV GXX
Praktik - Lantbrukets husdjur 2, 7,5hp* LB/HV GXX
Kvalificerad praktik 1, 7,5 hp OA GXX
Kvalificerad praktik 1, 15 hp OA GXX

Forandringar i kursutbudet kan ske under utbildningens gang. Beslut om kursutbud fattas i
god tid infér kommande 14sar.

For varje kurs i programmet finns en kursplan som anger vad som specifikt géiller for den
kursen. Detaljerad information om nir kurserna ges finns pa SLU:s studentwebb.
OVERGANGSBESTAMMELSER OCH OVRIGA FORESKRIFTER

Overgangsbestimmelser

Ovriga foreskrifter

OVRIGA UPPLYSNINGAR
Allménna bestimmelser for utbildning pa grund- och avancerad niva
Mer information om terminstider, examination, tillgodordknande, antagning till senare del av
program finns pa SLU:s studentwebb. Rétten att tillgodorékna tidigare utbildning regleras i
Hogskoleforordningen 6 kap. 6-8§§.
I enlighet med SLU:s 6vergripande riktlinjer for lika villkor, priaglas en vil fungerande
studiemilj6 av 6ppenhet, jamstilldhet och inkluderande. Detta befrdmjar ett klimat som tar
tillvara den méangfald som anstilldas och studenters olika bakgrund, livssituation och
kompetens tillfor.

Majlighet till fortsatta studier

Den student som har fullgjort utbildningen pa programmet med avlagd kandidatexamen har
mojlighet att fortsétta sina studier pa avancerad niva.
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Information om yrkesexamen agronom

Livsmedelsprogrammet utgdr dven bas till en agronomexamen om det kombineras med ett
specifikt masterprogram i livsmedelsvetenskap vid SLU. Mélen for agronomexamen framgér
av forordning for Sveriges lantbruksuniversitet. Kraven for att uppna agronomexamen
framgar nedan i enlighet med SLU:s lokala examensordning.

Agronomexamen uppnés efter fullgjorda kursfordringar om 300 hdgskolepodng, med foljande
krav:
- minst 90 hp agronomprofilerande kurser enligt berdrda utbildningsplaner
- minst 90 hp i relevant huvudomréde pa grundniva med successiv fordjupning inkl. 15
hp sjélvstandigt arbete (kandidatarbete, G2E)
- minst 60 hp i relevant huvudomrade pé avancerad niva inkl. 30 hp sjdlvstandigt arbete
med lantbruksvetenskaplig inriktning (masterarbete, A2E)
- alla obligatoriska kurser enligt berdrda utbildningsplaner
- valbara programkurser enligt berdrda utbildningsplaner

Agronomen har kvalificerad kompetens om lantbrukssektorn, savil inom omradena livsmedel
som landsbygd och deras roll i samhéllet och kan bidra till att utveckla sektorns formaga att
forsorja samhillet med livsmedel och andra varor och tjénster pa ett miljomassigt, ekonomiskt
och socialt héllbart sitt.

Agronomer kombinerar agrar kunskap och akademisk &mneskompetens med relevanta
yrkeskompetenser for att kunna arbeta sjédlvstindigt och i samverkan med andra aktorer, savil
nationellt som internationellt, for kvalificerade tillimpningar inom lantbrukssektorn.
Agronomer utbildas inom omradena ekonomi, djur, landsbygdsutveckling, livsmedel eller
mark/véxt. Kunskap om och systemforstéelse av lant- och vattenbrukssektorn och
naturresursernas nyttjande for ett hallbart samhélle erhélls genom viss samlidsning mellan
programmen inom de olika omrédena.

Livsmedelsagronom: Utbildningen till livsmedelsagronom ger en god forstéelse for lant- och
vattenbruk och hur vara naturresurser nyttjas bast for en miljomaéssigt, socialt och ekonomiskt
hallbar livsmedelsproduktion. Efter genomgéangen utbildning har studenten en helhetssyn pa
livsmedlens produktions- och hanteringskedja, samt visentligt fordjupad kunskap om
ravarornas och baslivsmedlens sammanséttning och egenskaper, deras hantering och forédling
och hur produktionsfaktorer paverkar livsmedlens kvalitet.
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